LES ENTREES

Chévre Chaud sur son Nid de Salade Verte aux Lardons Hallal 70
Salode Aido 85
[ R b e e ———

Solade du Chef 90
Gratin de Fruits de Mer 80
Solode FigOr i s 80
Dbl ek
Tomate Mozzarelle 65
Solode de Fruits de Mer oux Ardmotes 80
Melée de Verte Noix Roquefort 60

LES PATES ET RISOTTOS

Pdtes Noires aux Fruits de Mer 95
Raviolis aux Quatre Fromages 75
Taogliotelles au Soumon Fumé 85
Losognes du Boucher 80
Spaghettis aux Fruits de Mer 85
Penné & I'Arrabiotto 65
Tagliatelles & la Bolognaise 75
Roviolis aux Saumon Fumé 85
Tagliotelles aux Poulets et Champignons iS5
Poella Valencienne pour 2 personnes 150

* Pour b vl 30 mimaces o sssrasy, Mo,

LES WVIANDES

Filet de Beeuf au Poivre Vert

Entrecite Grillée

Cdte de Veau aux Cépes

Confit de Canard et ses Pommes Sautées
Escolope de Poulet

Escalope Milanaise et ses Spoghettis

Emincé de Beeuf et sa Sauce Forestiére

Nma:riurwuuduia: + Pty ou iz ou Pom mes Saulies o Ligumes.
Mos Souces ou cheix ; Poiva veri cu Mowlosa  "oncienns nu Chompign ons ou Rogeatar.

LES POISSONS

Mignon de Saint-Pierre d la Créme et Champignons
Espadon Grillé

Médaillon de Lotte @ lo Créme et Champignaons

Trio de la Mer

Brochettes de Lotte

Réti de Soumon
Mg garniluds cu choin | PSEE du Rz Su Pofdiag Soulses fu Leguermes. Poisod dapsnhie selin onreage

LES DESSERT

0

Tiramisd

Croguant au Chocolot

Nougot Glacé aux Amendes

Tarte Fine aux Pommes Caramélisées et sa Boule de Vanille
Marguise au Chocolat

Solade de Fruits Frois de Soison

Profiteroles au Chocolat

Assiette Gourmaonde

Suggestion du Chef

{mnr wps prians oy Birm ponlnir pommander wire desers 3 lovomie)

e R S e A N ¥
PP =PI o LN

S N S A
PP LABAMNI I
e

8 fo NN MY TN N
(e S 5 (a8 [ 5 [an]E; ]



